
Lait de Chèvre

5001 	� Fromage au lait de Chèvre Nature à pâte molle – 

Frais

5002 	� Fromage au lait  de Chèvre Nature à pâte molle 

– Moulé-Mature

5003 	� Fromage au lait  de Chèvre Nature à pâte semi 

dure

5004 	� Fromage au lait de Chèvre Nature à pâte dure

5005 	� Fromage au lait de Chèvre avec additifs

5006 	� Fromage Bleu au lait de Chèvre

5007 	� Fromage au lait de chèvre Fumé

Lait de Brebis

5101 	� Fromage au lait de Brebis Nature à pâte molle

5102 	� Fromage au lait de Brebis Nature à pâte semi 

dure

5103 	� Manchego

5104 	 Idiazabal

5405 	 Pecorino

5106 	� Fromage au lait de Brebis Nature à pâte dure

5107 	� Fromage Fumé au lait de Brebis 

5108 	� Fromage au lait de Brebis avec additifs

5109 	� Feta nature sans huile ou additifs

5110 	 Feta nature dans l’huile ou avec additifs

5110 	 Roquefort

5112 	 Autres Fromage de Brebis incluant bleu 

Lait de Vache : Pâte dure, Demi Dure 

et très Dure ou pâte pressée, semi pressée 

et très pressée

5201 	� Cheddar Doux produit  après 31/07/11

5202 	� Cheddar Medium Tradionnel produit entre le 

31/01/2011 et le 31/07/2011

5203 	� Bloc de Cheddar Medium Crémeux produit 

entre le 31/01/2011 et le 31/07/2011

5204 	� Bloc de Cheddar Fermier  Medium produit entre 

le 31/01/2011 et le 31/07/2011

5205 	� Cheddar Mature Tradionnel  produit entre le 

01/10/2010 et le 30/01/2011

5206 	� Bloc de Cheddar mature et crémeux produit 

entre le 01/10/2010 et le 30/01/2011

5207 	� Bloc de Cheddar  fermier et mature produit 

entre le 01/10/2010 et le 30/01/2011

5209 	� Cheddar Tradionnel Extra Mature produit entre 

le 01/06/2010 et le 30/09/2010

5210 	� Cheddar Crémeux Extra Mature produit entre le 

01/06/2010 et le 30/09/2010

5211 	� Bloc de Cheddar Fermier Extra Mature produit 

entre le 01/06/2010 et le 30/09/2010

5212 	� Tous les Cheddar fermiers produits avant le 

31/05/2010

5213 	� Tous les Cheddar crémeux produits avant le 

31/05/2010

5214 	 Double Gloucester

5215 	 Leicester

2011

Catégories 2011

5216 	 Caerphilly

5217 	 Lancashire

5218 	 Wensleydale

5219 	 Cheshire

5220 	� Parmigiano Reggiano produit après  31/05/10

5221 	� Parmigiano Reggiano produit avant  31/05/10

5222 	� Grana Padano produit après 31/05/10

5223 	� Grana Padano produit avant 31/05/10

5224 	� Provolone – doux

5225 	� Provolone – âgé

5226 	� Emmental produit après 01/12/10

5227 	� Emmental produit avant 01/12/10

5228 	� Gruyère produit après 01/12/10

5229 	� Gruyère produit avant 01/12/10

5230 	� Edam produit après 01/12/10

5231 	� Edam produit avant 01/10/10

5232 	� Gouda produit après 01/10/10

5233 	� Gouda produit avant 01/12/10

5234 	� Tous les fromages à pâte demi dure qui ne sont 

pas inclus dans aucune des autres catégories

5235 	� Tous les fromages à pâte dure et pressée qui ne 

sont pas inclus dans aucune des autres catégories

5236 	� Tous les fromages à pâte très dure qui ne sont 

pas inclus dans aucune des autres catégories

5237 	� Cheddar Fumé

5238 	� Fromage Fumé – semi dure

5239 	� Fromage Fumé – dure

Lait de vache : Pâte demi-molle et molle

5301 	� Fin Cottage Cheese 

5302 	� Cottage Cheese Style Américain avec morceaux

5303 	� Fromage Crémeux Nature au lait de vache

5304 	� Ricotta

5305 	 Mascarpone

5306 	� Quark Nature ou avec additifs

5307 	� Boulle Fraîche de Mozzarella au Lait de vache 

(petite ou grosse)

5308 	� Mozzarella, bloc, en tranches ou ficelles

5309 	� Mozzarella di Bufala

5310 	� Brie produit avec du lait non pasteurisé

5311 	� Brie produit avec du lait pasteurisé

5312 	� Camembert produit avec du lait non pasteurisé

5313 	� Camembert produit avec du lait pasteurisé

5314 	� Tous les autres fromages affinés natures pâte 

molle avec croûte ou fromage au lait de vache 

non pressé – nature

5315 	� Pont l’Evêque/Livarot/Reblochon

5316 	 Taleggio

5317 	� Fromage à croûte lavée dans aucune des autres 

catégories

5318 	� Fromage Fumé – pâte molle / semi molle

Lait de vache : Le Bleu

5401 	� Une pièce de Silton – non coupée

5402 	� Une pièce de Silton – coupée

5403 	� Gorgonzola

5404 	� Toutes les variétés de fromage à pâte persillée 

molle, non coupé, à croûte naturelle

5405 	� Toutes les variétés de fromage à pâte persillée 

molle, non coupé, emballé d’une feuille 

d’aluminium

Catégories des Spécialistes

5501 	� Fromage produit avec le lait de plus d’un animal

5502 	� Fromage à pâte molle produit à la Ferme ou 

à la laiterie  avec une production totale qui ne 

dépasse pas en moyenne 2T par semaine

5503 	� Fromage à pâte semi dure produit à la Ferme ou 

à la laiterie  avec une production totale qui ne 

dépasse pas en moyenne 2T par semaine

5504 	� Fromage à pâte dure produit à la Ferme ou à la 

laiterie avec une production totale qui ne dépasse 

pas en moyenne 2T par semaine

5505 	� Tous les fromages Bleu fabriqués à la ferme ou 

à la laiterie  avec une production totale qui ne 

dépasse pas en moyenne 2T par semaine

5506 	� Tous les fromages à pâte dure qui ont reçus un 

prix à L’Appellation d’Origine  (PDO/PGI/AOC)

5507 	� Tous les Fromages affinés aux moisissures (Bleu) 

qui ont reçus un prix à l’Appellation d’Origine 

(PDO/PGI/AOC)

5508 	� Tous les autres fromages qui ont reçus une 

appellation d’Origine (PDO/PGI/AOC)

5509 	� Nouveaux Fromages – à pâte dure ou semi 

dure. Ouvert à tous les nouveaux fromages  mis 

sur le marché après 01/11/10

5510 	� Nouveaux Fromages – Bleu. Ouvert à tous les 

nouveaux fromages  mis sur le marché après 

01/11/10

5511 	� Nouveaux Fromages – avec additifs. Ouvert à 

tous les nouveaux fromages  mis sur le marché 

après 01/11/10

5512 	� Tous les autres nouveaux Fromages. Ouvert à 

tous les nouveaux fromages  mis sur le marché 

après 01/11/10

5513 	� Association des Spécialistes Fromagers. Ouvert 

aux membres du SCA. Un fromage par membre

Autres fromages inclus fromages avec additifs

5601 	� Fromage en teneur réduite en matière grasse à 

pâte dure pressée

5602 	� Fromage en teneur réduite en matière grasse à 

pâte non pressée

5603 	� Fromage transformé ou fromage transformé 

nature à tartiner

5604 	� Fromage transformé ou fromage transformé avec 

additifs à tartiner

5605 	� Cheddar à pâte pressée dure ou re-pressée 

assaisonné d’additifs

5606 	� Autres fromages au lait de vache à pâte pressée 

dure ou re-pressée assaisonné d’additifs

5607 	� Fromage au lait de vache à pâte dure pressée ou 

re-pressée avec des additifs sucrés

5608 	� Fromage pâte molle ou non-pressée au lait de 

vache contenant des additifs

5609 	� Fromage pâte molle ou non pressée au lait de 

vache assaisonné d’additifs 

5610 	� Fromage pâte molle ou non pressée au lait de 

vache assaisonné d’additifs sucrés

5611 	� Fromage crémeux ou frais assaisonné d’additifs

5612 	� Fromage crémeux ou frais contenant des additifs 

sucrés

5613 	� Fromage tranché

5614 	� Fromage râpé nature

5615 	� Fromage râpé 

5616 	� Fromage transformé nature coupé en tranches 

5617 	� Fromage transformé nature coupé en tranches 

contenant des additifs

5618 	� Autres types de fromage ou autres substituts de 

fromage
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